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Inocuidad en alimentos

La inocuidad de los alimentos engloba acciones encaminadas a
garantizar la mdxima seguridad posible de los alimentos.

Las politicas y actividades que persiguen dicho fin deberdn de
abarcar toda la cadena alimenticia, desde la produccion al consumo.
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Agroquimicos
Drogas veterinarias
..... Micotoxinas
Contaminantes ambientales

Transporte | E
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Liebermann (1879)

Transporte

Desinfectantes
Metales
Aditivos
Migracion
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Problemas relacionados con la inocuidad

1. Propagacion de los riesgos microbioldgicos (bacterias como Salmonella o
Escherichia coli)

2. Contaminantes quimicos de los alimentos;

3. Evaluacidn de nuevas tecnologias alimentarias, como AGM,

4. Creacidn de sistemas sélidos que velen por la inocuidad de los alimentos

y garanticen la seguridad de la cadena alimentaria mundial.
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Contaminacion con productos quimicos
peligrosos
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La acrilamida, una sustancia cancerigena, que se forma a partir de ingredientes
naturales durante la coccién a altas temperaturas (>120 °C) de algunos alimentos,
tales como las patatas fritas, los productos a base de cereales y el café.

http://www.fao.org
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Contaminacion con melamina en formula
de leche para nifios en China (2007).

((1,3,5-triazine-2,4,6-triamine) (C3N¢H,)

g |2 2,560 mg/kg producida por la compafiia Sanlu,
3 A una de las mads grandes en China.

3 ){\ J\ Otros productos:

§ N SN Nm, Leche liquida, helado y bebidas de café en lata.
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http://www.fao.org/ag/agn/agns/chemicals melamine en.asp
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+ En 2003, las cebollas verdes procedentes de México
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contaminadas con hepatitis, tres muertes y mds de
600 casos de enfermedad en los Estados Unidos, asi
como el cierre de mercados a los productos
mexicanos.

http://www.fao.org/ag/agn/agns/files/Empres brochure es.pdf
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- En 2008, el cerdo irlandés contaminado con dioxinas
expuso a los consumidores a niveles de dioxinas que
estaban entre 80 y 200 veces por encima de los limites
g¢de inocuidad. Se estima que las pérdidas econdmicas

>

ssuperaron los 1 000 millones de délares EE UU.
% 1 w 9 { |
5 2 0 8
3 7
4 c5) 6

http://www.fao.org/ag/agn/agns/files/Empres brochure es.pdf
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- Se estima que el brote de salmonelosis relacionado
con cacahuates que tuvo lugar en los Estados Unidos
en 2009 provocé nueve muertes y mds de 22 000
casos de enfermedad. Cientos de productos se vieron
afectados.

Derechos reservados

http://www.fao.org/aqg/agn/agns/files/Empres brochure es.pdf
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dCo.ns.e::o de Consejo de Asamblea Consejo econémico | | Corte Internacional de
administracion seguridad general y social justicia
fiduciaria
L — — _
A — =
FAO OMS

g Comité de ( goaa’ apa’ /]gr/cu/fure (Organizacion mundial
4 , rganization of the de Ja salud)
seguridad United Nations)
F alimentaria
: mundial
[a]

Direccion de
nutriciony
alimentacion

Secretaria mixta
de la Comision del

Codex
Alimentarius

http://www.un.org/es/comun/docs/?path=http://www.un.orqg/spanish/aboutun/UNsystemchartspanish.pdf
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Regular, administrar y fomentar la sanidad, inocuidad y la calidad agroalimentaria ,
reduciendo los riesgos inherentes en materia agricola, pecuaria, acuicola y
pesquera, en beneficio de los productores, consumidores e industria.

SSA

-

COFEPRIS

SAGARPA
-§ Servicio Nacional de Sanidad e Inocuidad
3 Agroalimentaria
—> SENASICA
J —
Direccidn general de sanidad Direccidn
animal general

Centro Nacional de Servicios de sanidad
Constatacion vegetal
en Salud Ani

CENAPA

CPA

201101

CENASA
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PROYECTO de Modificacion a la Norma Oficial Mexicana
NOM-004-Z0O0-1994, Grasa, higado, muisculo y rifion

en aves, bovinos, caprinos, cérvidos, equinos, ovinos vy
porcinos. Residuos tdxicos. Limites maximos permisibles

y procedimientos de muestreo. 8 de Diciembre de 2008

Derechos reservados
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RESIDUOS CONTROLADOS EN ALIMENTOS DE ORIGEN
ANIMAL
NOM-004-Z00-1994

I. Compuestos con efecto anabolizante

IT. Medicamentos Veterinarios y Contaminantes.

IT.2) Otros Medicamentos Veterinarios

IT.2.6) Otras sustancias que ejerzan una actividad farmacolégica
IT.3. Otras sustancias y contaminantes medio ambientales

Derechos reservados
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RESIDUOS CONTROLADOS EN ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL
NOM-004-Z00-1994
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ESTILBENOS

ANTITIROIDEOS

ESTEROIDES

ACIDO LACTONAS, RESORSILICAS
p- AGONISTAS

NITROFURANOS Y METABOLITOS
AMFENICOLES

PENICILINAS
AMINOGLUCOSIDOS
TETRACICLINAS

MACROLIDOS

QUINOLONAS

SULFONAMIDAS
ANTIHRELMINTICOS
IVERMECTINAS
BENCIMIDAZOLES

Inocuidad de Alimentos

IMIDAZOLES

ANTICOCIDIANOS

CARBAMATOS

PIRETROIDES
TRANQUILIZANTES
ANTIINFLAMATORIOS
FORMAMIDINAS

PLAGUICIDAS ORGANOCLORADOS
BIFENILOS POLICLORADOS
PLAGUICIDAS ORGANOFOSFORADOS
ELEMENTOS QUIMICOS
MICOTOXINAS

OTROS, FENOL
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NOM-008-Z00-1994

Especificaciones zoosanitarias para la construccion y equipamiento de
establecimientos para el sacrificio de animales y los dedicados a la
industrializacion de productos carnicos.Fecha:26 de Noviembre de

2008.
NOM-009-Z00-1994

Proceso sanitario de la carne. Fecha:26 de Noviembre de 2008.
NOM-057-FITO-1995, Por la que se establecen los requisitos y
especificaciones fitosanitarias para emitir el dictamen de andlisis de
residuos de plaguicidas.

Inocuidad de Alimentos
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» Coordinador: Dra. Norma Gonzalez Rojano. “
- Objetivo: Desarrollo y certificacién de MR

- Estreptomicina en miel

- Clenbuterol en carne

- Cloranfenicol en leche

- Virus de la mancha blanca
- Coccidias en aves de corral
Garrapatas

Derechos reservados
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-  Materiales de referencia

*  Material suficientemente homogéneo y estable con respecto a
propiedades especificadas, establecido como apto para su uso previsto
en una medicidn o en un examen de propiedades cualitativas.

Materiales de referencia certificado

Material de referencia acompaiiado por la documentacién emitida por un
organismo autorizado, que proporciona uno o varios valores de
propiedades especificadas, con incertidumbres y trazabilidades
asociadas, empleando procedimientos vdlidos.

Derechds reservados
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Métodos Primarios

Material de Referencia
Primario
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*Am‘er‘ial de Referencia Certificad
de Matriz Compleja

< Método de Transferenci
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MEDICION EN EL LABORATORIO
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m .................. | CENAM PATRON NACIONAL
A v
H Comparaciones PATRON DE TRANSFERENCIA
2 v
PATRONES | . v .
NACIONALES la-" PATRON DE TRABAJO
DE OTROS
PATSES 1
PATRON DE REFERENCIA
LABORATORIO |
SECUNDARIO PATRON DE TRABAJO
ORGANIZACION  PATRON DE REFERENCIA
PATRON DE TRABAJO
INSTRUMENTO DE MEDICION
Inocuidad de Alimentos
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~ Infraestructura de
inocuidad

2 técnicos
1 coordinador cientifico

2 laboratorios de andlisis
instrumental.

1 laboratorio de preparacion
de muestras
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S Estreptomicina en miel

Loque europea (Melissococcus pluton)

Inocuidad de Alimentos
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Antibiéticos usados en las abejas
f: Productos germicidas.
§ Principio activo Nombre comercial Uso
;é Oxitetraciclina Terramicina Control de loques
3 Sulfatiazol sédico Apisulid Control fie loque
americana
Estreptomicina Estrepen Control de loque
europea
Sulfadiacinas ESB-3 Control de nosemosis
Fumagilina Fumidil-B Control de nosemosis

2011/01 Inocuidad de Alimentos Pag. 27
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En 2004 hubo 35 alertas de mieles contaminadas provenientes
de : India, México, Argentina, Espaia, Turquia, Australig,
Alemania, Italia, Rumania, Ching, Bulgaria, Vietnam, Hungria,
Eslovaquia, Ucrania

Nivel de residuos permitidos para la miel
Sustancia medicamentos/antibiéticos Residuos limite de tolerancia
8 Dibrombenzofenol 0.1 mg/Kg
s Flumetrina 0.005 mg/Kg
§ Fluvalinato 0.05 mg/Kg
8 Estreptomicina 0.02 mg/Kg
2 Sulfonamidas 0.05 mg/Kg
o Tetraciclina 0.02 mg/Kg
Timol 0.8 mg/Kg
Pesticidas
Amitraz 0.2 mg/Kg
Brompropilato 0.1 mg/Kg
Coumaphos 0.05 mg/Kg
Cimiazol 0.5 mg/Kg
Cipermetrina 0.5 mg/Kg
Otras sustancias
Diclorobenzol 1.4- 0.01 mg/Kg
2011/01 Inocuidad de Alimentos Péag. 28
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Estreptomicina en miel sintética

Inocuidad de Alimentos
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Componentes %
Fructosa 70
Glucosa 36
Sacarosa 5
Agua 20
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Especificaciones de la miel de acuerdo a la NMX-F-036-981.
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Pardmetro %

Contenido aparente de azlcar reductor expresado como % 63.88
(g/100q) de aztcar min. '
Contenido de sacarosa % (g/100 g) max. 8
Contenido glucosa % (g/100 g) max. 38
Humedad % (g/100/9) max. 20
Sélidos insolubles en agua 7% (g/100g) madx. (excepto la miel en 0.3
panal) '
Cenizas 7% (g/100 g) max. 0.6

. e , 40
Acidez expresada como miliequivalentes max.
Hidroximetilfurfural (HMF) expresado en mg/kg max. 150
Dextrinas % (g/100g) mdx. 8
Indice de diastasa méx. 4

Inocuidad de Alimentos
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Cuantificacion e identificacion

© g Cromatografia de liquidos acoplada a espectrometria
o De masas en tdndem.
-
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iIGRACIAS POR SU ATENCION!

Giuseppe Arcimboldo, Verano 1573.
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