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Actividad biologica
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Quimica del ajo

*Compuestos sulfurados
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Alicina

* Formacion de la alicina

- Sustrato aliina

- Enzima aliinasa
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- Rompimiento del tejido Aliina Alicina



Caracteristicas

70% de los compuestos sulfurados.

Olor caracteristico I"‘"'I)

Propiedades curativas

Inestable

Descomposicion



Cuantificacion de alicina

Dificultades.

Inestabilidad
Dificultad para obtener un estandar

Falta de concenso




Diversos métodos analiticos

Meéetodo INA
Condiciones estrictas en la temperatura.

Método propuesto por Dowell (1999)
Tiempo de reposo

Lawson y Wanq (2001)
Temperatura de 12- 15 °C y tiempo de reposo.

Lawson y Wang, 2001, J. Agric. Food Chem. Vol 49.
Bocchini y col. 2001, Analytica Chemica Vol. 441/1
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Objetivo

Validar un metodo de extraccion y
cuantificacion de alicinaen ajoy
extractos de ajo.
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Metodologia




Material biologico

La materia prima fue proporcionada por la
empresa Nutrilite S. de R.L. de C.V.




Tratamiento de la muestra

*Fresco *Liofilizado *Seco




ETILPARABENO

AJO

ANALISIS EN
HPLC

CENTRIFUGADO

INCUBACION 30
— MIN.

3500 rpm
HOMOGENIZADO 10 MIN
2.5 MIN. >
V)
S
»
— A4
< — < <
FILTRAY AFORADO 2 ml. DE
DEPOSITA CON AC. SOBRENADANTE
EN VIAL CITRICO

Condiciones HPLC: MeOH/Agua
45/55, Flujo 0.80 mL/min, A= 230 nm



Validacion

« Selectividad o especificidad: se utilizé polvo de
ajo estandarizado, concentracion de alicina al
1.023%

« Linealidad: Concentraciones de 20, 40, 60, 80 y
100% realizando dos replicas por cada nivel de
concentracion

‘Repetibilidad: concentraciones de 20, 50 y 100%,
realizando 8 réplicas por cada nivel de
concentracidon (analisis realizados por el mismo
analista, equipo y dia).



3 STMPOSTO

R 5nne

Validacion...

*Reproducibilidad: concentracién al 100% realizando 2
réplicas de concentraciéon, por dos analistas diferentes.

Exactitud: concentraciones del 20, 50 y 100%
realizando 3 réplicas por cada nivel.

* Robustez: se evaluaron las diferentes condiciones que
pueden llegar a representar cambios significativos, las
modificaciones que se hicieron al método fueron la
concentracion de fase movil, dos columnas de
diferentes marcas, cambios de analistas.
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Resultados y
discusion




Calidad de la materia prima
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Determinacion del método de conservaciéon del ajo

*Ajo deshidratado (por calentamiento)

8004

AL

2

e

o0 g 50 74 0.0 125 150 174 i} prid i} b
Minutes

1.- Compuestos sulfurados

2.- Etilparabeno

00

-Liberacion de
sustrato y
enzima
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Ajo deshidratado (por liofilizacién)

AL

1.- Compuestos sulfurados

2.- Etilparabeno

Congelamiento muy
rapido

Inactivacion de la
alilnasa



sl

1400

12004

10004

004

il 4

4004

200

« Ajo congelado a - 80°C
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Minutes

1.- Compuestos sulfurados

2.- Allyl metano tiosulfinato, Metil 2-
propenotiosulfinato.

3.- Alicina

4.- Etilparabeno

-Congelado a -80 °C

-Refrigeracioén previa
antes al analisis.

-Temperatura
ambiente.
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MRS

MMMMMM

MMMMMM

1.- Compuestos
sulfurados

2.- Allyl metano
tiosulfinato, Metil 2-
propenotiosulfinato.

3.-Alicina
4.- Etilparabeno
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- Metrologia
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Cinética de formacion de alicina

Area
(107 mUA)

4 -

50

100
tiempo (min)

150
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-Caiiizares y col. (2004)
y Lawson y Wang
(2001)

-Tiempo de extraccion

- Temperatura
adecuada entre 19-
26°C



- Validacion del método

Selectividad o especificidad
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(10'.?:11 A R?=0.984
 Linealidad
20 +
10 +
0 : | | :
0 2 3 4 5
Concentracién (g)
- PreC|S|0n Concentracion Valores obtenidos.
TRTT X . =1951337
Repetibilidad media
P 20% S= 77887
CV= 4%
St ar : X . =4527597
Criterio establecido: <5% o media
o S= 201086
CV= 4.4%
X . =7788429
100% S= 135570

CV=1.7%



* Reproducibilidad SRR tracion

Analista 1
Criterio establecido: <3%
Analista 2
Exactitud Concentracion
20%
Criterio establecido: <3%
50%
100%

Valores obtenidos.

X qis = 27118989
S= 120527

CV= 0.4%

X qin = 29522974
S= 447329
CV=1.5%

Valores obtenidos.

X =192
S=0.04
CV=2.2%

X . =455
S= 0.07
CV=1.5%

X . =26.4
S= 0.21

CV=0.8 %



‘Robustez

Fase movil

Columna

Analistas

No presentan cambios

significativos
método
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Conclusiones

El método de cuantificacion y extraccion de
alicina quedoé validado en base a los
resultados de los principales parametros
evaluados: coeficiente de correlaciéon en la
linealidad (0.984), coeficientes de variacién
en reproducibilidad (<2 %) y repetibilidad
(<5 %).

De igual manera ha sido demostrada la
precision, selectividad y robustez.
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